von FeLIy

SUSSHARTOFFEL-

m - 1 kg Su3kartoffeln
P u R e B (3 Pfalzknollen)
- 30 g Butter
- 60 ml Milch
- 0,5 TL Muskatnuss
- 1TLSalz

- 1 Prise Pfeffer
- Chilipulver

Siflkartoffeln schalen und grob wiirfeln. In einem Topf mit kochendem Salzwasser ungefahr 20 Minuten
garen, bis sie weich sind. In der Zwischenzeit Milch und Butter in einem kleinen Topf leicht erhitzen,

bis die Butter geschmolzen ist.

Sif3kartoffeln durch ein Sieb abgielen und zuriick in den Topf geben. Mit der warmen Milch-Butter-
Mischung libergief3en und mit der Gabel oder dem Kartoffelstampfer zu Piiree zerdriicken.

Das Sufkartoffelpiiree mit Muskatnuss, Salz und Pfeffer abschmecken. Optional mit etwas Chilipulver
wirzen.
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